V listopadu byla oficialne predstavena novinka v portfoliu vizovicke likerky
Rudolf Jelinek, jez vznikla s ambici stanovit etalon v kategorii starenych
ovocnych palenek. Slivovice z vizovickych svestek zrajici v sudu dlouhych patnact
let dostala priznacny nazev — Family Reserve.

Napad ukladat slivovici ke zrani do dubovych sud neni ve spolecnosti Rudolf Jelinek
zadnou novinkou. Inspirovani vehlasnymi vyrobci konaku ji tam poprve nechali ulozit
uz v roce 1923 zakladatele vizovicke likerky bratri Jelinkové. ,Je to tak uz vic nez sto
let, co cilene starime slivovice i jiné ovocne palenky. Nekdy nechavame sudove drevo
plsobit na palenku kratce, aby jen lehce doplnilo jeji charakter, jindy destilat zraje

v sudu tak dlouho, az se zméni od zakladu,” podotyka marketingovy a obchodni
reditel spolecnosti R. Jelinek Miroslav Motycka.

Neni to dokonce ani poprve, co ve Vizovicich nalahvovali rodinnou rezervu — znalci
ovocnych palenek jisté zaznamenali jeji limitovanou dvacetiletou verzi destilovanou

v roce steho vyroci spolecnosti. Nova Family Reserve je ale jina a hned v nekolika
ohledech vyjimecna. V prvni rade tim, ze byla destilovana ze svestek z vlastnich sadu.
»Pred vice nez dvaceti lety jsme zacali naplnovat dalsi z vizi Rudolfa Jelinka, kterou
sam kvili druhé svétoveé valce neuskutecnil — zahajili jsme vysadbu svestkovych sadil
ve Vizovicich, v mistni ¢asti Téchlov. Dnes jsme nejvétsim péstitelem Svestek v Ceské
republice. Diky zkusenostem nasich predchidci a moznostem vlastniho sadarstvi
nechavame vzniknout unikatni destilaty, které nemaji obdoby. A prave takova je i nova

Family Reserve, slivovice ze svestek z Techlova, sudem zmenena temer k nepoznani,”
dodava Mirek Motycka.




Standard bez kompromist / Ze stromi vysazenych v roce 2003 na Téchlové byla

o pét let pozdéji sklizena prvni uroda, jejiz cast putovala do dubovych sudt o objemu
250-300 | a o patnact let pozdeji dala vzniknout Family Reserve. Stareny svestkovy
destilat naplneny do kulatych 0,71 lahvi se zlatym uzaverem ma 45,3 % alkoholu

a tmave jantarovou barvu. Voni po svestkach az povidlech, znat jsou v ném vyrazne
tony dreva, ale také naznak karamelu a ¢okolady. Chut ma patnactileta Family
Reserve jemnou, suchou a hrejivou. Citit v ni |ze Svestkova povidla, naznak skorice
nebo kavy. Dozvuk je dlouhy a hrejivy, na konci lehce sviravy.

| kdyz byla Family Reserve v celku logicky nalahvovana pouze v limitovanéem
mnozstvi, jde v dobrém slova smyslu o ,standardizovany” produkt, ktery se bude

v nasledujicich letech opakovat. Destilat ze svestek z vlastnich sadi ve Vizovicich
odkladaji do sudil kazdy rok, a jak priibezne dozrava, bude se plnit do lahvi pod touto
novou stalou znackou. ,Nasim cilem bylo nabidnout v kategorii ovocnych destilatd
nejlepsi mozny kvalitativneé vyrovnany standard bez kompromisi. Néco jako je
napriklad ve svété whisky Johnnie Walker Blue Label. Jsme totiz presvedceni o tom,
ze i v ovocnych palenkach ma existovat etalon, premiant sve tridy, a ten tady
jednoduse chybeél,” objasnuje Mirek Motycka s tim, ze plany pro pristi roky jsou jasneé:
.Mozna nekdy v budoucnu prijdou na radu i jiné druhy ovoce, ale pro nasledujicich
nekolik let nam dava smysl, ze Family Reserve bude slivovice. Protoze slivovice je to,
cemu rozumime nejvic a ¢im zijeme uz 130 let.”
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Slavnostni premiéra s pokrmy / Cena Family Reserve 15 y.o. se pohybuje kolem
3990 Kc. K mani je ve vybranych e-shopech s alkoholem, samozrejmeé vcetne toho
spolecnosti R. Jelinek, ve firemni prodejné situované primo ve Vizovicich a také

v Muzeu slivovice v Praze na Malé Strané. A pravé muzeum vizovicke likérky poskytlo
sve prostory pro slavnostni predstaveni Family Reserve, jez se uskutecnilo

22. listopadu a mélo podobu ctyrchodove vecere v doprovodu ovocnych palenek

a koktejld na jejich bazi.



Ovocné palenky vcetné Family Reserve do svych pokrml zakomponoval rovnéz
séfkuchar Roman Paulus, jenz spolu se svym tymem slavnostni menu pripravil. Na
uvod se serviroval topinamburovy krém nasledovany lososem marinovanym ve
slivovici. Hlavnim chodem bylo kachni prso zauzené na svestkovem dreve a jako
dezert se servirovala rakvicka s krémem z bilé cokolady a ganache z horke cokolady,
do néjz Roman vizovickou patnact let starenou novinku pridal.

Koktejlovou ¢ast vecere si vzal na starost zkuseny barman Achim Sipl. Jako welcome
drink serviroval Moravského kohouta infuzovaného luénim senem. K predkrmu do
paru zvolil mlékem klarifikovany Sour namichany z Vizovickeé slivovice 2021

Cacanska rodna, jez se k lososovi podavala rovnéz samostatné. Kachnu doprovodila
Starovicka merunkovice 2022 a spolu s ni jesté Achimav drink ozvlastnény parou

z této merunkovice a suchého ledu, jenz kromé stejné palenky obsahoval jesté stavu
Z cervené repy, jablecny dzus, miso a vanilku. Vrcholem degustacniho vecera pak byla
ochutnavka Family Reserve 15 y.o., kterou Achim rovnéz pouzil do koktejlu Plum Lady,
a to v kombinaci se svestkovym a mandlovym likérem, cokoladou a citronovou
stavou.
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