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Slivovice se pije tak, Ze se dopij

v autor: Red. ® foto: se svolenim Rudolf

Toto heslo jste mohli slySet, pokud jste méli to Stésti a byli pozvani na prvni oficidlni degustaci prémiove I5lete slivovice Family Reserve do praiskéeho Muzea
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slivovice spolednosti Rudalf Jelinel.

Spolecenski udilost nesla oficidlni nazev Family Reserve Launch Parey. A diky dvodnimu slovu predsedy predstavenstva spolecnosti Rudolf Jelinek, Pavlu Dvoragkovi,
bylo hned od zagatku jasné, Ze to bude milé setkani v rodinné atmosfére. Pan Dvoradek popfil viem pritomnym gistou miysl. zdravi a projevil pfani, aby i nasledujici
rino bylo stejné pFijemné jako dnesni veer. Po ném prevzal vlidu nad mikrofonem Miroslav Motycka, obchodni a marketingovy Feditel spolegnosti, krery béhem
vecera naplioval druhou &ast pozvinky - tedy staral se o to, aby to byla pofadni party. Treti hlavni postavou vedera byl Roman Paulus, keery se zhostil dkolu
neméné dilefitého a pfipravil gyfchodové menu hodici se pravé k destilivdm z produkee Rudolf Jelinek Ve vyétu nesmi chybét ani Achim §ipl_ Global Brand

Ambassader spole€nosti Rudolf Jelinek, ktery se postaral o michane nipoje.

Misto, kde se veger pofidal, tedy Muzeum slivovice, je bezesporu stejné zajimavé jake samotné produkey, kvili kterym jsme pozvini na tute degustaci pfijali.
Muzeum vznikle v domé U Bilé botky z poéatku | 7. stoleti, ktery od 60. let viastnila popularni hereéka Slivka Budinova. Velmi niroény projekt zabral vice nez 12 let
pFiprav. mimao jiné prote, Ze zasahuje pod hladinu Vitavy. Spoleénost Rudolf Jelinek se netaji tim, Ze se jedna o Valadskeé velvyslanectvi v Praze, které je prece jen blize
turistim ne to ve Vizovicich. A pokud jsou pro vis Vizovice tak Fikajic z ruky, nevihejte, a to praZské — supermoderni muzeum rozhodné zafad'te do svého

kalendare,

Stam prlata hejbejte se!

Uvodni stamprla veera (pro nékteré uz minimalné druhd, pozn. red.) se nesla v duchu dobré atmosféry, keerou Mirek Motyéka vyjadFil motivaéné ladénym pFanim:
"Nikdo prosim neodchizejte stfizlivy a hladovy, byt' ndm to tu kazi svou pfitomnosti minimilné jeden Fidié." A co se vlastné ochutnivalo? Ciri slivovice Caganskd
rodna 2021, pilend vyhradné ze Svestek ze sadd na Téchlové, keere uz pamatuji 20 let od zalozeni.Vedle klasickych Svestek se v sadech o rozloze temér |50 hektard
{v menéi mife) daFi také merufikim, tFeinim a moravskym jaderniékim. Zivotnost téchlovského sadu se odhaduje na 30 let, a proto spoleénost Rudolf Jelinek
jakofto nejvétdi péstitel #vestek v Ceské republice poéitd s tim, e se sad bude postupné obnovovat. Beze zbytku plati, fe £ryFi nejvécsi nepritelé zemédélce jsou

jaro, |éto, podzim a zima. "Muj odhad sklizng pro rok 2024 si doveolim vyjidFit v presnych Cislech: pordad milo,” pronesl Mirek MotyZka a zased| ke stolu.

Prvni pokrm vedera - amuse bouche z rukou Romana Pauluse, toho £asu aktivniho v Olomouci, byl lehky krém z topinamburd, topinambury na masle, sluneénicova
seminka. Dodavatelem téchto pivodné mexickych brambor pro kuchyné populirnihe kuchafe jsou manfelé KFiZovi z Rohatell na Litomé&ficku. Za pozornost stoji i
informace, Ze hlavnimi stravniky, které zasobuji manzelé Krizovi, jsou bili nesoroZci ze safari ve Dvere Kralove. K vyteénému topinamburevemu krému se paroval

Meoravsky kohout infuzovany lugnim senem, z Vizovické slivovice 2020 zlaté a Ferneru R. JELINEK.



V rychlém sledu pak nisledoval prvni chod, keerym byl marinovany losos s merlikem, podmislim a &ili. Losos byl tantokrit naloZen ve slivovici Caganski rodna 2021,
ze keeré byl také namichan velice se hodici kokesjl: Slivovicovy milky sour z klarifikovaného mléka, aquafaby, samozfejmé na bazi pravé Caganské rodné roéniku
2021.

Stromy muzete vyklucit, ale také vykacet

Uzena kachni prsa, restovana srdee na cibulce a petrielové kroupy - hlavni chod vecera se bije€né hodil ke Starovicke merufkovici 2022. Merufkovice vynikala svou
sladkou, aZ marmelidevou chuti, nékemu by snad mohla pripominat meruikové knedliky. Toho byle dosazeno zrinim v unikatnich merunkovych sudech po dobu 6
mésicl. A co je na sudech z merunikoveho dieva tak zvlastniho! Jedna se predeviim o dfevo, kterého neni dost, velmi se krouti a tuto praci zvladne jen opravdovy
mistr. Za toho se di oznagit jistd Eduard Bafina z Cejkovic, ktery se privé pro tente tikol nabidl, kdyZ vid&l vyklugené merufiky v sadech. Sudy jsou nejen finanéné
narocne (asi 4x draisi nez dubeve, pozn. red.), ale také samotné zpracovani klade vysoké niroky na bednare.Ve Vizovicich maji vyzkouseno, Ze merunkove dreveo je
nejlepii fezat na malé kousky, sudy lze repasovat vyhoblovanim pouze tfikrit a oproti nejbéinéjsim 300litrovym sudim z dubu zde nechdvaji délat sudy o

| 00licrovem objemu. Ostatné ve Vizovicich maji zkuSenost se stafenim ovocnych pilenek v sudu 100 let. "Zkousel se akit, lokilni dub, dub z Francie, americky dub
po Bourbonu, ale meruiika se osvédéila nejvice,” prozradil hostim veéera Miroslav Motyéka. Achim Sipl vykouzlil ke kachné velice zajimavou kombinaci éervené

repy. jableéného diusu, misa, vanilky a samozfejmé Starovické merunkovice 2022, Napoj pak efekené ozvliitnila pira ze suchého ledu.

Senzacni, skvéla a nase

Zavérem velmi povedenéhe veéera se podaval dezert, keery Roman Paulus sestavil z nakladanych kumquatt, dyné, rakvigky s kokosoveho korpusu, bile a tmave
Zokolidy. K rakvigce naparoval Achim Sipl velmi zajimavou variaci Plum Lady z Family Reserve 15yo, $vestkového a mandlového likéru, kapky okolidy a citronu.A u
Family Reserve |5yo &lo o viibec prvni vefejnou ochutnaviku mimo destilérku ve Vizovicich, jak prozradil Miroslav Mortygka, Patnictiletd slivovice Family Reserve ma
zaklad ze Svestek vysazenych v roce 2003 a sklizenych o pét let pozdéji v roce 2008. Celkem bylo sklizeno 34.716 kg ovoce, vzniklo 4.200 litrd slivovice, a East byla
uloZena ke zrini na sufenych Svestkich. Zbytek byl uloZen do dubovych sudi. Tato nejstarsi stafeni slivovice na £eském trhu, krerd bude dostupna Sircké vefejnosti
v relativné neomezeném mnozstvi, obsahuje 45,3 % alkcholu, kam doklesala po 15 letech z 55 % a béhem této cesty se z ni odpafila pribliné tfetina. Slivovice v
dirkovém boxu, reprezentativni lihvi a prémiové kvalité ma ambici konkurovat uilechtilym destilitim ve svétovém méfitku. "Je to prosté senzani, skvély a svétovy
destilit. Naplfiuje do posledni kapky vize zakladateld nadi spoleénosti, Slivovice je pFipravena z urody vlastniho $vestkového sadu a je stafena po vzoru vyrobel
kefiaku v dubovych sudech. Unikieni a na trhu ojedinély destilic zrcadli nage mnohaleté dsili a poznatky ze sadafstvi, procesu destilace a zrini pilenek,” shrnul

Miroslay Motycka.

Dokonalou teckou byl pfichod Jana Smigmartera, ktery rozeandil pfitomné hosty a pod hladinou Vicavy dival ty nejvécsi flaky slavného Franka Sinatry. Na zdravil

Family Reserva 2015 Rudolf Jelinek Starovicka merunkeovice Achim §||:.I Caéanska rodni Jan Smigmator Rudolf Jelinek Vizovice
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