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Nejen k masopustnim oslavam patfi néco ostiejSiho na povzbuzeni a zahfati. Vizovicka
spolecnost Rudolf Jelinek vyrabi destilaty uz vice nez 120 let a je dnes jednim z nejvétsich

vyrobcl palenek

na svété — vyvazi do tficeti zemi, napriklad i do Nigérie. Navic posledni dvé desetileti pecuje
o vice nez 200 hektarl vlastnich ovocnych sadu. Jifi Sotona

Teplota se drzi kolem nuly, ve vzduchu po-
letuje snih, ale ja mam neodbytny pocit, Ze
citim Cerstvé ovoce, konkrétné hrusky.
Kdyz se zeptam Miroslava Motycky,
obchodniho a marketingového Feditele
spolecnosti Ru- dolf Jelinek, jestli je to
mozné, pobavené odvéti: ,Ne, neni.“ To ale
neznamena, ze v zimnich mésicich na

Zadné ovoce v arealu firmy nenarazime.
Vyroba palenek je celorocni prace a ve
vizovické ¢asti Razov, cozZ je zkratka né-
kdejsiho Rolnického akciového zavodu
ovocnarského Vizovice, zpracuji kazdy
rok nékolik tisic tun rznych plodd.
Sezonu ovoce obvykle konci v inoru nebo
v bfez- nu, po ném pfichazi na fadu
borovicka, te-

dy palenka z plodl jalovce, a pak Ceska
whisky z jeCmene.

,Tady uz byste néjaké ovoce mohl citit,”
poznamenava nas privodce, kdyz vstou-
pime do prostoru kvasirny. Misto domné-

lych hrusek tu ale voni Svestkovy kvas. Sli-
vy, slivky, trnky nebo kadlatka, jak se na-
fecné oznacuji plody slivoné svestky nebo-
li Svestky domaci, jsou asi tim prvnim, co si
Clovék predstavi pod pojmem ovocna
palenka.

Na jihovychodni Moravé se jim di-
ky vhodnym klimatickym podminkam
vzdycky dafilo, takze i v produkci firmy
hraje slivovice prim. Na jednu typickou
lahev ve tvaru budiku o objemu 0,7 litru

je potieba priblizné 200 kust modrych
plodd. V lofiském roce jich firma zpracova-
la necelych pét tisic tun. ,Nadpolovicni
vét- Sina pochazi z Ceska a Slovenska,
zbytek ze zahrani¢i — Balkanu, Rakouska,
Polska, ze- mi stfedni a vychodni Evropy,
kde je toto ovoce skutecné doma,“
pfiblizuje Miroslav Motycka.

»Naskok slivovice se ale za poslednich de-
set let vyrazné zmensil. Hruskovice uz se
dostala na 80 procent jejiho objemu,”
pro- zrazuje a vyvraci domnénku, Ze co
hodné roste, se i hodné pali. ,Nejvic se
v Cesku péstuji jablka, ale ta jdou na

konzum nebo na jiné zpracovani.
Jablkovice je u nas zcela
okrajova zalezitost.“ =
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Pravé jablka sem tak trochu z nouze do-
vezla na destilaci, lidové feceno vypaleni,
rodina Semelovych z Luhacovic. ,Sezona
byla na Svestky loni $patnd, na jablka dobra,

takZe mame jenom jednu becku Svestek
a Ctyri jablek,“ prozrazuje Jana Semelova,
ktera pfijela s manzelem a synem.

Zakaznici mohou vyuzit
péstitelskou palenici

Soucasti arealu spolecnosti Rudolf Jelinek
je totiz i péstitelska palenice, kde si
zakazni- c¢i mohou nechat vydestilovat
napoje pro vlastni potiebu. ,Na léceni, kdyz
zaCina chripka, nebo jako prevence covidu,“
svéfu- je se zakaznice, jak tekuté ovoce
uziva. Cast podle jejich slov spotfebuii
doma, Cast roz- daji jako darky. ,Néco se
vypije na oslavach nebo na grilovackach,”
dodava syn Karel.

Miroslav Motycka na poznamku o netro-
dé Svestek fika, zZe vysledky se hodné lisi
podle regiond. ,My jsme méli tady ve
Vizo- vicich druhou nejlepsi sklizen v celé
historii nasich vlastnich sad@.“

Vyroba palenek ma na Zlinsku nékolikaset-

letou tradici, pribéh podniku se ale piSe od

ro- ku 1894. Vazhy s Zidovskou rodinou
Jelink(, ktera podnik ve 20. letech
minulého stoleti koupila, vSak byly
zpretrhany uz béhem 2. své- tové valky, kdy
nacisté vétsinu jejich ¢lend za- vrazdili
v koncentracénich taborech, a definitiv-

né pak pfi komunistickém znarodnovani.
Jméno Rudolfa Jelinka jakoZto obchodni

."'_-

znacka a pocta nékdejSimu majiteli se vSak
na etiketach udrzelo. Dnes je Ceska akciova
spolecnost jednim z nejvétsich vyrobcl
ovocnych palenek na svété, zaméstnava
140 lidi, z toho zhruba polovinu pfimo ve
Vizo- vicich, a vyvazi do priblizné tficeti
zemi. Vyznamnym trhem jsou Spojené
staty, loni se obnovily dodavky do
Japonska, ale ¢eské palenky koupite tieba
i v Nigérii.

Pozor na pecky!

Areal vizovické palenice stoji po celou
dobu na stejném misté. Pfed nékolika mé-
sici se firmé podarilo odkoupit sousedni Va-
lickdv mlyn, jenz byl v minulosti jeho sou-
Casti. Razovsky areal je diky tomu sjedno-

cen, stejné jako pred 120 lety. ,MoZna

v ném zfidime hotel, ktery nam tu docela
chybi, nebo z néj bude prostor pro zazitko-
vou muzejni expozici,” uvazuje Miroslav
Motycka.
Firma se dlouhodobé snazi o propagaci ce-
[ého oboru, proto je soucasti vyrobniho zavo-
du navstévnické centrum a prohlidkovy
okruh. Pred étyfmi lety ,expandovala“ido
Prahy, kdyZ na Malé Strané otevrela interak-
tivni Muzeum slivovice, kde i abstinent mdze
pocitit vyrobu destilatt doslova véemi smys-
ly. Umisténi v hlavnim mésté je prihodné ne-
jen kv(li turistickému ruchu. ,,Z hlediska pro-
dejli je Praha nasim nejsilngjim regionem.
Asi to ma logiku, protoZe je tam nejvic lidi
a nejvic penéz,” fika nas privodce.

s

Ackoli kvasirna pojme 3000 tun ovoce, fi ma by ji rada rozsifila.
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Kvasirna, kde jsme se schovali pred
chladnym pocasim, je vlastné druhou fazi
vyroby destilatd, aviak ta prvni — pfijem
ovoce - s ni bezprostfedné sousedi. Svest-
ky Ci jiné plody obvykle dorazi ve stohova-
telnych hranatych nadobach, takzvanych
boxpaletach, které se vyklopi do pfijmové
vany. ,,Snekovym posuvnikem se dostanou
do druhé vany, pfitom jsou rozmélnény, ale
ne rozdrceny. Pokud bychom pecky posko-
dili, destilat by byl horky, protoZe obsahu-
je tuk a horky kyanid draselny, coz je jed.
Neni ho ale tolik, aby vas otravil. Mohlo by
vas ale otravit, Ze slivovice nebude tak dob-
ra,” popisuje Miroslav Motycka.

Teplo z ovoce vytapi halu

Pomoci Cerpadla je pak ovoce dopraveno do
kvasnych kadi v sousedni hale. Tam se do pra-
ce pusti kvasinky, coz podle druhu ovoce
a okolni teploty zabere obvykle nékolik tydnd.
V kvasirné je pfijemné navzdory tomu, ze
neni vytapéna. VedlejSimi produkty ¢innosti
kvasinek, které preménuji zkvasitelné cukry
na alkohol, jsou totiz oxid uhlicity a teplo.
»Prestoze venku mrzne, tady uvnit¥ nekles-
ne teplota pod deset stupiid,“ zmifiuje Miro-
slav Motycka hodnotu, pod niz se kvasin-
kam, které se na ovoci pfirozené vyskytuiji,
uZ moc pracovat nechce.

Miroslav Motycka je
presvedceny, Ze malinovice
ze 100 procent malinového

kvasu by nam nechutnala

Jesté kdyby tak Svestky umély nejen topit,
ale i svitit. Vzhledem k udalostem posledni-
ho roku jde firma Rudolf Jelinek s dobou
a hleda alternativni zdroje energie. ,Na hale
stacirny jsme umistili 333 fotovoltaickych
panell a budeme v tom pokracovat na véech
stfechach, které to unesou. Mame plan po-
kryt do péti let 60 procent nasi spotieby
elektfiny, coz je realné,” véri feditel a doda-
va, Ze nejen jemu rve srdce, kdyz vidi, jak
fotovoltaické parky rostou v krajiné tam, kde
drive vzkvétaly ovocné sady.
Kapacita kvasirny ¢ini 3000 tun ovoce,
které je rozdéleno do starSich smaltovanych
a novéjsich nerezovych tank( o kapacité
100-200 hektolitrd. ,,V Cervenci zainame
s meruikami, pres tfesné se dostaneme v sr-
pnu ke Svestkam a s témi pokracujeme do
podzimu, kdy se pridaji jablka,“ vysvétluje
Miroslav Motycka. Po jarni destilaci boro-
vicky a whisky nasleduje rozmezi priblizné
jednoho az tfi mésicli na udrzbu. To uZ je do-
ba, kdy se kvéty ovocnych stromd pomalu
méni na plody a vée zacina nanovo.
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Pred destilaci se kvas jesté ,,zdrzi“ v homo-
genizacnim tanku, kde se promicha a prede-
hfeje, nez nasledné doputuje do kotli urée-
nych k destilaci. Z nich pfi fizeném ohfevu
a neustalém promichavani stoupa parni smés
vody, alkoholu a dalSich latek do rektifikacni
kolony, kde dochazi ke koncentraci etanolu.
Aby byl vysledny destilat pitelny, museji vy-
pary v chladi¢i zkondenzovat, tedy vratit se
z plynného skupenstvi do kapalného. Napros-
ta vétSina produktd zdejsi palenice se destilu-
je celkem tfikrat. Poté, co je finalni tekutina
naredéna vodou na pozadovany obsah alko-
holu, dozraje v oddéleni egalizace.

Rucni prace je porad potieba

I kdyz se v palenici béhem letni pauzy nic
nedestiluje, prazdno tu neni. Napoje mésice
i roky zraji, a to bud've smaltovanych Ci ne-
rezovych tancich, nebo v dubovych sudech.
V pripadé limitovanych produkci se vyuzi-
vaji i staré sudy po karibském rumu nebo ji-
nych destilatech. ,,AZ na vyjimky nelahvuje-
me nic mlad$iho deviti mésict, ale mame
i limitované, pét, deset let staré slivovice,”
uvadi Miroslav Motycka.
Ve stacirné funguiji tfi linky, na dvou
z nich vétsina tkon( probiha automaticky,
ale na té zbylé je jesté potieba rucni prace.
Pouziva se uz viceméné jen na specialni,
poctem omezenou produkci. ,Pracuju tu
22 let, dojizdim z jedné okolni obce. Zaci-
nala jsem jako délnice u strojd,“ fika Nada
Chmelova a lepi pritom kolky pres uzavér
Vizovickeé slivovice, ktera vznikla vyhrad-
né ze Svestek z mistnich sadl a dozravala
v sudech. ,,V soucasnosti délam kontrolor-
ku kvality. Hlidam hladinu, etikety, kolky.
Néjaky preslap se mize stat, ale od toho
jsou stroje, které hlasi, kdyZ néco neni
v poradku. A pokud néjaka lahev nesedi,
tak se vyradi,” popisuje.

Hrusky uméji v Jizni Americe
Mozna jste si v3imli, Ze se nas prlvodce pfi
prohlidce vyroby dosud nezminil o hrus-
kach, které jsem ve vzduchu zdanlivé
ucitil. Hlavni surovina do napoje, ktery
v prodejich $lape na paty slivovici, totiz
nepochazi z Ceska. Hrugky odr(idy
Williams, které fir- ma pouziva, se péstuiji
i destiluji v Chile, kde sidli jedna ze
sesterskych vyrobnich spolec-

nosti.

Rudolf Jelinek v jihoamerické zemi pecu-
je o vlastni hruskove sady a provozuje pale-
nici, jejiz produkty putuji do Ceska v tancich
Ci cisternach. Ve Vizovicich jsou pak naredé-
ny na spravny obsah alkoholu a staceny do
lahvi. ,,Jizni Amerika je obecné velkym pro-
ducentem hrusek Williams, coz je presné ta

odrida, kterou potfebujeme. Jejich vynos je
—
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V oddéleni egalizace se ,,potkaly” jablkovice se slivovici, ktera chutové i prodejné vitéz

Nada Chmelova ma ve stacirné na starost kontrolu kvality
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Loiska sezona se vydarila. Se skle|m svstklpdéé stroj int;'/ ke kmeni — setfasac.

v Chile na troj- az Ctyfnasobku oproti jizni
Moravé,” argumentuje Miroslav Motycka.
Rozloha chilskych hruskovych sad( ¢ini
34 hektard, v Bulharsku pak na 38
hektarech péstuiji Svestky. Ovocné stromy
firma vysa- zela i doma ve Vizovicich
a v jejich okoli, ale i na jinych mistech
Moravy, kde celkem na 200 hektarech zraji
Svestky, merunky a tfesné. Navazuje tim na
nékdejsi plany ro- diny Jelink( a na
sadarskou tradici regionu. ,,Ovocnych
strom v Cesku ubyva a my mame velky
zajem na tom, aby to tak neby- lo. Od roku
2003 vytrvale pridavame dalsi hektary
sad, protozZe chceme palit i Ceské ovoce
a protoZe to citime jako dlezité pro
naSe podnikani,” fika Miroslav Motycka.
Navzdory tradici a renomé, které ma Ru-
dolf Jelinek v Cesku i ve svét&, nachazi v Fa-
dach konzument( nebo domacich palirnik(
i kritiky. Vadi jim pouzivani maceratu (vylu-
hu ovoce v lihu) namisto kvasu, pfipadné
do-
michavani lihem u levnéjSich produktd.
Kvas, nebo  macerat?
Etiketa prozradi vSechno

Vytky ¢astecné vyplyvaji z neznalosti ter-
minologie, ktera je poplatna evropskeé legis-
lativé a mtZe byt pro zakazniky matouci.
Jednoznacnym voditkem je etiketa, kde je
uvedena jak metoda vyroby palenky, tak je-
ji sloZeni. V zasadé plati, Ze pokud je v na-
ZVU -vice, jde o destilat ze zkvaseného ovo-
ce. Pro nékteré pijaky je to ostatné ta jedina
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»prava“ palenka. U produkt(, v jejichZ na-
zvu stoji palenka z... (jahod, malin, kdouli,
Cerného rybizu aj.), je vSak v souladu
s legis- lativou uvedeno, Ze byly vyrobeny
maceraci a destilaci, tedy louhovanim
ovoce v lihu a jeho naslednym
vydestilovanim.

SniZovani obsahu alkoholu
Jje soucasny trend,
avsak u destilatd nardzi
na technologickeé limity

Kritici mini, Ze si tim firma zjednodusuje
a zleviuje vyrobu, avsak Miroslav Motycka
vysvétluje, Ze za volbou technologického
postupu neni cena. Zplsob vyroby totiz do
jisté miry vychazi ze zkvasitelnosti ovoce,
ktera je predevsim u nékterych bobulovin
horsi kv(li nizkému obsahu cukru a vysoké-
mu obsahu kyselin. ,,Maceraci a destilaci je
mozZné prenést veSkerou aromatiku ovoce
do

destilatu i bez procesu kvaseni,” tvrdi.
Druhym faktorem ve prospéch maceratu
je chut, presnéji freceno pitelnost. Ackoli by
$lo vyrobhit napfiklad malinovici ze 100 pro-
cent malinového kvasu, Miroslav Motycka je
presvédceny, Ze by nam nechutnala. ,,Chut
je tak vyrazna, Ze by vam po tfeti Stamprli
lezly maliny i uSima.“ Jednim de- chem ale
dodava, Ze to neznamena, Ze by v maceratu

byla jen hrstka malin. Naopak,
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legislativa stanovuje podil ovoce na 80 pro-
cent, zbytek je lih.

V portfoliu firmy najdete i produkty, jako
je Moravska Svestka, v nichz je ovocny de-
stilat smichan s lihem, coZ se odrazi v jejich
nizsi cend. Séf obchodu a marketingu pfi-
pousti, Ze $patnou reklamu délaji firme né-
ktefi nepoctivi hospodsti, ktefi takovy pro-
dukt nabizeji v napojovém listku jako ,pra-
vou“ slivovici.

Nebojte se pridat sodovku

Destilaty od Rudolfa Jelinka maji tradic-
né o néco nizsi obsah alkoholu nez palenky
z péstitelskych palenic, presto jsou pro
mno- ho lidi stale pfilis silné. SniZovani
obsahu al- koholu je soucasny trend, avSak
u destilatl narazi na technologické limity.
Nabizeji se vSak i jiné moznosti, jak je
zékaznikim zjemnit a zpfistupnit. Jednou
z moznosti jsou likéry s pridavkem ovocné
stavy nebo tfeba Bohemia Honey slivovice,
ktera je smichana s lipovym medem.

Miroslav Motycka doporucuje vyzkouset

palenky v barech v podobé koktejld misto
tradi¢nich panakd. Jeden z nejoblibenéjsich
kokteijll soucasnosti Skinny Bitch (vodka,
limetkova Stava, soda) podle néj perfektné
funguije i se slivovici. ,,Garantuju vam, Ze
kdyz ji smichate se sodovkou, pridate citron
a led, tak i obvyklého konzumenta slivovice

prekvapi, jak je to pitelné.“ n

jiri.sotona@pravo.cz



